
Все для миловаріння, 
косметики, свічок
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info@aromasoap.com.ua

Режим роботи колл-центра:
пн-пт: 09:00 - 17:00
сб: вихідний
нд: вихідний

Україна, м. Київ

ЦУКРОВИЙ СКРАБ ДЛЯ ТІЛА

Цукрові кубики з солодким ароматом карамельної 

груші прекрасний скраб для тіла, який прекрасно 

відлущує і масажує шкіру залишаючи її м'якою і 

гладкою. Зручний у використанні завдяки порційних 

шматочках. Так само відмінний варіант для 

подарунка.

Цукровий скраб для тіла

Цукрові кубики з солодким ароматом карамельної груші прекрасний скраб для тіла, 
який прекрасно відлущує і масажує шкіру залишаючи її м'якою і гладкою. Зручний у 
використанні завдяки порційних шматочках. Так само відмінний варіант для 
подарунка.

Що потрібно для приготування:

Англійська основа для мила - 200 грам;
кремовою основи для мила - 150 грам;
помаранчевий пігмент - 3 краплі;
Арганова масло - 10 крапель;
аромат "Карамельная груша" - 12 крапель;
цукор - 400 грам;
силіконова форма Куб;
посуд для плавлення основи - 2 штуки;
паличка або ложка для розмішування;
спирт з розпилювачем;
ваги кухонні;
ніж;
баночки прозорі з кришкою, стрічки, наклейки для упаковки скрабу.
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Процес приготування:

1. Прозору основу нарізаємо дрібними частинами.

2. Кремову основу додамо до твердої.

3. Всі разом розплавимо в мікрохвильовій печі.

4. Додаємо Арганове масло, отдушку, пігмент.

5. Добре перемішуємо.

6. Цукор сипемо невеликими порціями, постійно помішуючи.

7. Виливаємо в форму цукрову суміш. Можна ще зверху посипати цукром.

8. Через пів години маса охолоне і буде трохи тепла.

9. Дістаємо з форми на дошку і нарізаємо кубиками.

10. Щедро посипаємо кожен кубик цукром і залишаємо підсушитися.

11. Складаємо в баночки і декоруємо стрічкою, наклейкою.


